
Hoofdgerecht
nagerecht

Makreel tartaar 13,95 
Gerookte makreel | Biet | Appel   

Zoetzure komkommer 
Laurent Miquel Côte 238 Aude - Frankrijk

Albarinho 6,50 |32,50 

Stoofpeer cheesecake 9,50 
Bastogne | Slagroom | Mascarpone 

Stoofperen

Torres Floralis Penedès – Spanje
Moscatel Oro 6,00

Duo van wild 13,50 
Gerookte hertenham | Wildzwijn pate | Brioche  

Cranberry compote

Kendall-Jackson Vintner’s Reserve Californië | Verenigde Staten
Zinfandel  7,50 | 37,50

3 gangen keuze menu 39,95 p.p.

Thaise salade 13,50
Cous cous | Rode kool | Wortel | Cashewnoten  

Komkommer | Bosui | Sesam

Fogt Rheinhessen - Duitsland
Grauburgunder  5,75 | 28,00

Kaasplankje van Liza 14,95
Variatie kazen van Kaashuys Rockanje  

Graham’s Tawny Port  Porto - Portugal
Tawny 5,75 10 years 7,50 20 years 10,50  30 years 14,00 

40 years 18,00 50 years 45,00 Port Proeverij 29,95
Wij serveren een proeverij van 5 halve glazen port aan tafel.

Voorgerecht

Wijn Advies
Wijn Advies

Wijn Advies

Onze gerechten kunnen allergenen bevatten.
Vraag onze medewerkers naar de allergenenkaart.

Zalmfilet 26,50 
Zalm | Seizoensgroenten

Huisgemaakte friet | Hollandaisesaus

Borga Emma Treviso Veneto – Italië
Manzoni bianco | Traminer  6,50 | 31,50  

Hertenbiefstuk 27,50 
Hert | Aardappel gratin | Rode kool 

Rode port saus | Stoofpeer

Kruger Family Reserve Shiraz Stellenbosch – Zuid-Afrika
Shiraz 5,50 | 28,00

Bospaddenstoelen risotto 24,50 
Risotto | Parmezaan | Groene asperge 

Oesterzwam | Shiitake

Mayschoss-Altenahr Ahr – Duitsland
Spätburgunder 5,75 | 32,00

Wijnarrangement 17,95 p.p.

U krijgt per gang 1 glas bijpassend wijn geschonken. 
Bij het kaasplankje serveren wij een 10 years Tawny Port.


