
Haubtspeise
Dessert

Jakobsmuschel-Carpaccio 14,50 
Jakobsmuscheln | Calvados-Sirup 

Beurre noisette | Birne 
Laurent Miquel Côte 238 Aude - Frankreich

Albarinho 6,50 |32,50

Proeverij 9,95 
Käsekuchen mit weißer Schokolade 
Mousse au Chocolat | Creme brulee

Torres Floralis Penedès – Spanien
Moscatel Oro 6,00

Lende vom Rind 14,50 
Rindfleisch | karamellisierte Schalotte | geröstete Paprika 

Apfel-Balsamico-Dressing

Verdicchio Castelli di Jesi Marche - Italien
Verdicchio 6,50 | 31,50

3 gänge menü 39,95 p.p.

Gänsestopfleber 14,50
Cranberry | Shiitake | Weißer Miso 

Tofu | Sojasahne 

G.H. Martel Demi-sec Epernay - Frankreich
Chardonnay | Pinot noir | Pinot meunier

6,50 | 31,50 

Käseplatte von Liza 14,95
Verschiedene käsesorten von Kaashuys Rockanje   

Graham’s Tawny Port  Porto - Portugal
Tawny 5,75 10 years 7,50 20 years 10,50 30 years 14,00 

40 years 18,00 50 years 45,00 Port Proeverij 29,95 Wir servieren 
eine Verkostung von 5 halben Gläsern Portwein am Tisch.

Vorspeise

Wein Beratung
Wein Beratung

Wein Beratung

Unsere Gerichte können Allergene enthalten. 
Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Allergenkarte.

Heilbutt 26.50 
Heilbutt | Spinat | Meerfenchel | Pommes frites

Finca el Origen Salta - Argentinien
Torrontes 6,50 | 31,50 

Lammkarree 29.95
Lamm | Kartoffel-Sellerie-Gratin 

Rote Portweinsauce | Frühlingskarotten | Bimi 

Castel Oualou Lirac Réserve Rhône - Frankreich
Syrah | Grenache | Mourvèdre 

6,50 | 31,00

Shepherd Pie 24.50
Veganes Hackfleisch | Karotten | Erbsen | Pastinaken

Knoblauch | Kartoffelpüree 

Ravazzi Chianti Riserva Toscane  – Italien
Sangiovese | Canaiolo | Ciliegiolo  

7,50 | 37,50

Wein-Paket 17,95 p.p.

Zu jedem Gang wird Ihnen 1 Glas passender Wein serviert. 
Zur Käseplatte servieren wir einen 10-jährigen Tawny Port.


