
Haubtspeise
Dessert

Thunfisch-Tartar 14,50 
Thunfisch | Wasabi-Mayonnaise | Frühlingszwiebel

Ziegelteig| Sesamsamen
Golser Burgenland Neusieflersee - Österreich

Pinot Blanc 5,75| 28,00

Grand dessert 9,50 
Lassen Sie sich vom Chefkoch überraschen

Torres Floralis Penedès – Spanien
Moscatel Oro 6,00

Vitello tonnato 13,50 
Kalb | Thunfischmayonnaise | Kapern | Tomate

Farina Soave Classico Veneto | Italien
Garganega | trebbiano di Soave | Pinot bianco 5,75 |28,00  

3 gänge menü 39,95 p.p.

Couscous mit Blumenkohl 13,50
Blumenkohl | Dill | Mandel 

Fenchel | Gurke

Bestheim Elzas | Frankreich
Pinot Gris 6,50 | 31,50 

Käseplatte von Liza 13,50
Verschiedene käsesorten von Kaashuys Rockanje   

Graham’s Tawny Port  Porto - Portugal
Tawny 5,75 10 years 7,50 20 years 10,50 

30 years 14,00 40 years 18,00  

Vorspeise

Wein Beratung
Wein Beratung

Wein Beratung

Unsere Gerichte können Allergene enthalten. 
Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Allergenkarte.

Lachsfilet 25,50 
Lachs | Nudeln | Sereh-Sauce 

Pak Choi | Shiitake
Finca el Origen Salta - Argentinien

Torrontes 6,50 | 31,50

Rib eye 26,50 
Rindfleisch | Kräuterbutter 

Saisonales Gemüse | Pommes Frites

Finca el Origen Reserva Uco Valley - Mendoza - Argentinien
Malbec 6,25 | 32,50

Ratatouille 21,50 
Aubergine | Tomate | Paprika | Zucchini 

Thymian | Basilikum | Knoblauch | Brot | Salat

Château Pigoudet Première Provence -  Frankreich
cabernet Sauvignon | Syrah | Grenache | Cincault  6,50 | 35,00

Wein-Paket 17,50 p.p.

Zu jedem Gang wird Ihnen 1 Glas passender Wein serviert. 
Zur Käseplatte servieren wir einen 10-jährigen Tawny Port.


